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Rodovia BR 470, km 223
Borghetto - Garibaldi - RS
CEP: 95.720-000
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HISTORIA

A Maison Forestier é uma das marcas mais classicas
da histéria do vinho no Brasil. Nascida em 1750, na
Franga, chegou ao pais em 1970 como produto
importado. Devido ao sucesso de vendas e da sua

qualidade, em 1977 instalou-se em Garibaldi.
Unimos a essa tradi¢do francesa nossa experiéncia

de pouco mais de duas décadas com a elaboracdo da

linha Gran Legado Vinhos e Espumantes.
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TERROIR
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As condicdes de terroir, clima + solo, nos
proporcionam, como poucos lugares neste
mundo, um perfeito amadurecimento do
fruto, sem perder a acidez, elementos
essenciais para a qualidade da uva que

servira de vinho base.

W ALE DOS VINHEDOS

SERRA GAUCHA
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METODOS

CHAMPENOISE

O método tradicional ‘Champenoise’, com a segunda fermentacao na prépria

garrafa, estd presente em diferentes e premiados rétulos. O mais tradicional

produto da vinicola neste método é o Gran Legado Champenoise Brut.

CHARMAT

O método Charmat tem a segunda fermentacao em tanques de inox e resultam
em um espumante mais jovem e refrescante. Entre os rétulos elaborados neste

método a vinicola apresenta os Gran Legado Brut e Brut Rosé.




CASTAS EUROPEIAS

TODO O SABOR DE NOSSOS ROTULOS

(Caracteristicas)
* | CHARDONNAY
@ ':“ Origem: Franca
- Aromas: frutas de polpa brancas, frutos tropicais, notas lacteas.
ol : § Sabores: intenso e untuoso, acidez equilibrada, final de boca longo.
= Produtos com esta uva: Gran Legado Chardonnay, Gran Legado
R' r Champenoise Brut e Gran Legado Charmat Brut.

RIELSING ITALICO

Origem: Alemanha

Aromas: frutos citricos, notas florais e mineral.
Sabores: ataque discreto com acidez evidente,

médio corpo com final delicado.

Produtos com esta uva: Gran Legado Charmat Brut.

PINOT NOIR

Origem: Franca

Aromas: frutos vermelhos, frutos silvestres e especiarias.

Sabores: taninos delicados, acidez intensa, notas de especiarias marcantes.
Produtos com esta uva: Gran Legado Champenoise Brut Rosé,

Gran Legado Champenoise Brut e Gran Legado Charmat Brut Rosé.

MERLOT

Origem: Franga

Aromas: frutos vermelhos, compotas e ervas secas.

Sabores: bom corpo, acidez moderada, notas de frutos vermelhos.
Produtos com esta uva: Gran Legado Merlot , Gran Legado
Red Blend e Gran Legado Charmat Brut Rosé.




CASTAS EUROPEIAS

TODO O SABOR DE NOSSOS ROTULOS
(Caracteristicas)

CABERNET SAUVIGNON

Origem: Franca

Aromas: frutos negros, pimenta e especiatias.

Sabores: taninos fortes, sabor de groselha preta e pimenta verde.
Produtos com esta uva: Gran Legado Cabernet Sauvignon

e Gran Legado Red Blend.

VIOGNER
-":'- Origem: Franca
ol Aromas: frutos tropicais, mineralidade, flores.
K dﬁ Sabores: leve e delicado com acidez moderada, corpo discreto.

- Produtos com esta uva: Gran Legado Charmat Brut.

PINOTAGE

Origem: Africa do Sul

Aromas: frutos vermelhos, tostado, café.

Sabores: acidez moderada, estrutura mediana, frutas frescas.
Produtos com esta uva: Gran Legado Charmat Brut Rosé.

- MOSCATO
Y Origem: Itdlia
Aromas: frutos tropicais, floral, mel.
Sabores: pronunciado com acidez marcante, exuberante final de boca.
Produtos com esta uva: Gran Legado Moscatel e Moscatel Rosé.




ESPUMANTES

ey
(i /i 44 /{1) CIOLIEC
/

/
A

. Tumare DT e o
L. i




i Vs
Pl AT 4 N
Al v

ESPUMANTE
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N ESPUMANTE BRUT :
2 BRUT ROSE

24 meses de Maturacao Sur-Lie 14 meses de Maturacao Sur-Lie

Variedades: Chardonnay e Pinot Noir. Variedades: Pinot Noir.

Elaboragao: Vinho base elaborado pelo
método classico, tomada de espumada

Elaboragao: Vinho base elaborado pelo
método classico, tomada de espumada
no método tradicional — fermentagio no método tradicional — fermentacio

na propria garrafa. na propria garrafa.

M¢étodo: Champenoise/24 meses. M¢étodo: Champenoise/ 14 meses.

Vinhedos: Proprios - Vale dos Vinhedos. Vinhedos: Proprios - Vale dos Vinhedos.

Colheita manual com selecao de cachos. Colheita manual com selecao de cachos.

Degustagao: Apresenta uma linda cor amarela Degustagao: Apresenta coloragdo rosa claro

com reflexos dourados brilhantes, borbulhas ativas com reflexos alaranjados. Intensas borbulhas.

intensas, um envolvente aroma que evidencia o seu No aroma apresenta boa intensidade com notas

-~

tempo de maturagdo e um paladar perfeitamente que lembram frutos vermelhos e compotas.

: o 17
L E_G Ali(,’ C-} equilibrado e prazeroso.

No paladar equilibrado e refrescante.
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750 ml | 12% Vol. 750 ml | 129% Vol.
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ESPUMANTE BRUT
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etodo Charmat

Variedades: Chardonnay, Riesling Italico,
Viogner e Glera.

Elaboragao: Processo cldssico, com prensagem
direta da uva. Apos etapas de assemblage,
a tomada de espuma ¢ pelo método Charmat.

Vinhedos: Proprios - Vale dos Vinhedos.
Com sele¢do em campo.

Degustagao: Apresenta coloragdo amarelo palha
com reflexos cristalinos. Aroma intenso,

com notas de frutos frescos e flores brancas.

No paladar ¢ elegante e levemente acido,
evoluindo para um final de boca pleno,

longo e marcante. Notas finais de frutos citricos.

elejeeleler

750 ml | 11,5% Vol.

BRUT ROSE

ESPUMANTE
BRUT ROS

ran <eqgado

dtodo Charmat

Variedades: Pinotage, Merlot e Pinot Noir.

Elaboragao: Processo classico, com maceragdo
pelicular rdpida. Apos etapas de assemblage,

a tomada de espuma ¢ pelo método Charmat.

Vinhedos: Préprios - Vale dos Vinhedos.
Com sele¢do em campo.

Degustagao: Apresenta coloragdo rosa salmao,

com reflexos brilhantes. Aroma de frutos vermelhos,
lembrando cerejas e sutil nota de baunilha.

No paladar apresenta-se elegante, bom corpo

e final de boca prolongado.

750 ml | 129% Vol.
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ESPUMANTE
MOSCATEL
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Método Moscatel Espumante

Variedades: Moscato Giallo e Malvasia.

Elaboragao: Processo direto de obtencao do
espumante. Apos extragdo do mosto por
prensagem direta faz-se a fermentagdo

em tanques fechados.

Vinhedos: Proprios no Vale dos Vinhedos e
de parceiros junto a Serra Gatcha.

Degustagao: Aroma de flores, mel e frutos
tropicais. Amarelo esverdeado, com reflexos
cristalinos e delicadas borbulhas. Doce, com boa
cremosidade, frescor e harmonia entre o agtcar
e a acidez. Final de boca aveludado e frutado.

660698

750 ml | 7,8% Vol.

ESPUMANTE
MOSCATEL ROSE

ran leoa.

Método Moscatel Espumante

Variedades: Moscato Giallo e Branco, Pinotage.

Elaboragao: Processo direto de obten¢ao do
espumante. Apés extracdo do mosto por prensagem

direta faz-se a fermentagdo em tanques fechados.

Vinhedos: Préprios no Vale dos Vinhedos e
de parceiros junto a Serra Gaticha.

Degustagio: Apresenta coloragdo rosa claro com
reflexos brilhantes. Aroma ¢ intenso, com notas de
flores e frutos vermelhos. No paladar ¢ refrescante,
com dogura intensa e equilibrada. Final de boca

aveludado retomando as notas frutadas do nariz.

750 ml | 7,8% Vol.
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ESPUMANTE BRUT

Método Charmat

Variedades: Chardonnay, Riesling Italico,

Viogner e Glera.

Elaboragdo: Processo cldssico, com prensagem
direta da uva. Apos etapas de assemblage,

a tomada de espuma ¢ pelo Método Charmat.

Vinhedos: Proprios - Vale dos Vinhedos.
Com selegdo em campo.

Degustagao: Apresenta coloragdo amarelo palha
com reflexos cristalinos. Aroma intenso,

com notas de frutos frescos e flores brancas.

No paladar € elegante e levemente acido,

evoluindo para um final de boca pleno,

longo e marcante. Notas finais de frutos citricos.

187 ml | 11,5% Vol.

Método Charmat

Variedades: Pinotage, Merlot e Pinot Noir.

Elaboragio: Processo classico, com maceragdo pelicular
rapida. Apos etapas de assemblage, a tomada de espuma
¢ pelo Método Charmat.

Vinhedos: Préprios - Vale dos Vinhedos. Com selecio em campo.
Degustagdo: Apresenta coloragao rosa salmao, com reflexos
brilhantes. Aroma de frutos vermelhos, lembrando cerejas e sutil

nota de baunilha. No paladar apresenta-se elegante, bom corpo
e final de boca prolongado.

187 ml | 12% Vol.
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ESPUMANTE MOSCATEL

Método Moscatel Espumante

Variedades: Moscato Giallo e Malvasia.

Elaboragio: Processo direto de obten¢io do espumante.
Apbs extragdo do mosto por prensagem direta faz-se a
fermenta¢do em tanques fechados.

Vinhedos: Préprios no Vale dos Vinhedos e de parceiros
junto a Serra Gaticha.

Degustagdo: Aroma de flores, mel e frutos tropicais.
Amarelo esverdeado, com reflexos cristalinos e delicadas
borbulhas. Doce, com boa cremosidade, frescor e harmonia
entre o aglcar e a acidez. Final de boca aveludado e frutado.

187 ml | 7,5% Vol.
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FANSIRGE FEAREID

CEHARDONNAY | 2021

CI ARD NAY
( /z/t )/(7/2((

Variedades: 100% Chardonnay.
Elaboragio: Processo tradicional de vinificagio em branco,
com rapida maceracao pelicular, prensagem e fermentagao

a baixas temperaturas.

Vinhedos: Proprios e de parceiros junto a Serra Gatcha.

Degustagao: Coloragao amarelo palha com reflexos dourados.

Aroma de fruta branca, com destaque para maca, péssego
e sutis notas florais. Em boca mostra-se marcante,
com equilibrio entre alcool e acidez.

750 ml | 12,5% Vol.

A

LEGADO

RED BLEND | 2020

RED BLEND

Maturagao em barricas de carvalho por 6 meses

Variedades: Merlot e Cabernet Sauvignon.

Elaboragio: Processo cldssico de vinificagio em tinto.
Maceracdo pelicular de médio tempo. Maturag¢ao
em madeira de carvalho.

Vinhedos: Proprios e de parceiros junto a Serra Gaucha.
Degustagao: Coloragio vermelho rubi, brilhante. Aroma de
fruta madura harmonizando com as notas de madeira,

sobretudo especiarias. Em boca tem ataque volumoso,
taninos macios e boa evolucdo.

750 ml | 12,5% Vol.

A

LEGADO

_ MERLOT | 2011
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Variedades: 100% Merlot.

Elaboragio: Processo cldssico de vinificagdo, conduzido de

forma a obter um vinho jovem. Sem maturagdo em madeira.

Vinhedos: Proprios e de parceiros junto a Serra Gatcha.

Degustagao: Coloragdo vermelho rubi vibrante. Aroma de frutas

vermelhas, como ameixa e framboesa bastante intensas.

Em boca tem ataque sutil, taninos delicados e retrogosto frutado.

750 ml | 12,5% Vol.

A

LEC:ADO

EABERNET SAUVHON 2921

CABERNET SAUVIGNON

Variedades: 100% Cabernet Sauvignon.

Elaboragio: Processo cléssico de vinificagio, conduzido de
forma a obter um vinho jovem. Sem matura¢io em madeira.

Vinhedos: Préprios e de parceiros junto a Serra Gaucha.
Degustagio: Coloracio vermelho rubi violaceo. Aroma de
frutas pretas com nuances de especiarias e algo de mentolado.

Em boca tem ataque de boa intensidade, taninos evidentes
e final bastante prolongado.

750 ml | 12,5% Vol.
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TABELA DE PRODUTOS

ESPUMANTES -

GARRAFA 750 ML (CX6) CODIGO PESOUN  PESO CAIXA  COD.BARRAS (UN) CX PALLETS  COD. BARRAS (CX) NCM
ESPUMANTE BRUT » g
CHAMPENOISE 91602 1,58Kg 9,75 Kg 789893323605-3 64 1789893323605-0 | 22041010
Eﬁmf,’éNBES%RUT ROSE | 91603 | 158Kg 9,75 Kg 789893323639-8 64 1789893323639-5 | 22041010
Els_ﬂ\%m'#“ BRUT 91605 | 1,50Kg 9,65 Kg 7898933236060 80 1789893323606-7 | 22041010
ESPUMANTE BRUT ROSE

CHARMAT 91609 | 1,50Kg 9,65 Kg 789893323616-9 80 1789893323616-6 | 22041010
ESPUMANTE MOSCATEL 91607 | 150Kg 9,65 Kg 7898933236084 80 1789893323608-1 | 22041090
E%Z%MANTE AL 91614 1,50Kg 9,65 Kg 789893323612-1 80 1789893323612-8 22041090

GARRAFA 187 ML (CX12) CODIGO PESOUN PESOCAIXA  COD.BARRAS(UN) CX PALLETS  COD. BARRAS (CX) NCM

P aeny CHARMAT o610 | 045K | 5S5Kg | 7898933236237 | 115 | 1789893323623-4 | 22041010
ESIMANTEMOSCATEL | 91611 | oasks | 555Kk | 789893323620 | 115 1789893323622-7 | 22041090
EOSEpEnT CHARMAT | g1615 | 045Kks | 585Kg | 7898933206251 | 115 | 1789893323625-8 | 22041010

GARRAFA 750 ML (CX6) CODIGO PESOUN  PESOCAIXA  COD.BARRAS (UN) CX PALLETS COD.BARRAS (CX) NCM

VINHO TINTO SECO ) )
UNHO TINTOSECO oN | 1800 | 124kg | 770Kg | 7898933236015 116 1789893323601-2 | 22042100
VINHO BRANCO SECO ) )
LIN0 BR NG 91501 | 124kg | 770Kg | 789893323604-6 116 1789893323604-3 | 22042100
\h’d'EN;'L%;'NTO SECO 91503 | 1,24 kg 770Kg | 789893323609-1 116 1789893323609-8 | 22042100
X'E”EHSLEWJ 0 SECO 91504 | 1,24 kg 770Kg | 789893323602-2 116 1789893323602-9 | 22042100




