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As condic¢oes de terroir da Serra Gatcha sao
prédigas para elaboragdo de grandes vinhos.
Os diversos micro-climas, determinados
pelo relevo acidentado da regidao, permitem
a elaborac¢ido de excelentes vinhos base para
espumantes de alto padrdo, bem como de

vinhos tintos estruturados e complexos.

\V ALE DOS VINHEDOS

SERRA GAUCHA




CHAMPENOISE

O método tradicional de obtencio dos espumantes, onde a segunda
fermentacao ocorre na garrafa, associada a um longo e controlado tempo de

maturagio, caracteriza os espumantes Maison Forestier.

MATURACAO E ENVELHECIMENTO

Todo vinho requer um tempo. A escolha das madeiras adequadas e o tempo de
estagio em barrica ou em garrafa, determinam o equilibrio e harmonia dos

nossos vinhos.
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ESPUMANTE

18 meses de Maturacao Sur-Lie
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Variedades: Chardonnay (90%) / Riesling
Italico (10%) - Vinhedos proprios. Colheita
manual e selecdo de cachos.
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Safra: Nio safrado / blend de diferentes
vinhedos e safras.

Elaboragao: Vinho base elaborado pelo método
cldssico, tomada de espuma na garrafa.

Método: Champenoise.

Degustagao: Coloragao amarelo-palha com
reflexos cristalinos e lindo perlage. Aromas de
carater frutado, notas de frutas brancas e
delicada presenca de fragrancias maduras.
Paladar vibrante, fresco e equilibrado na sua
elegancia.

Sugestao de Consumo: Servir entre 4 e 8°C.
Excelente para entrada de refei¢ées ou fora da
mesa, acompanhando recepg¢oes e conversas
entre amigos.

750 ml | 129 Vol.
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ESPUMANTE
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36 meses de Maturacao Sur-Lie

Variedades: Chardonnay (70%) / Pinot Noir
(30%) - Vinhedos proprios. Colheita
manual e selecdo de cachos.

Safra: Nio safrado / blend de diferentes
vinhedos e safras.

Elaboragao: Vinho base elaborado pelo método
cldssico, tomada de espuma na garrafa.

Método: Champenoise.

Degustagao: Coloragao amarelo-palha com
reflexos dourados, com lindo perlage. Aromas
de carater evoluido, notas de flores e frutos
secos, améndoas e especiarias. Paladar vigoroso,
ataque seco contrastante com a generosa
cremosidade em boca.

Sugestao de Consumo: Servir entre 4 e 8°C.
Espumante que atende paladares mais austeros,
podendo harmonizar com pratos de entrada ou
mesmo por toda a refeicio.

750 ml | 129 Vol.

16



@

@
marsoh FE@sTien

ESPUMANTE
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36 meses de Maturacao Sur-Lie

Variedades: Chardonnay (70%) / Pinot Noir
(30%) - Vinhedos proprios. Colheita
manual e selecdo de cachos.

Safra: Nio safrado / blend de diferentes
vinhedos e safras.

Elaboragao: Vinho base elaborado pelo método
classico, tomada de espuma na garrafa.

Método: Champenoise.

Degustagao: Coloracdo amarelo-palha com
reflexos dourados, com lindo perlage. Aromas
que lembram frutas maduras e sutil presenca
de notas de baunilha e coco. Paladar marcante,
ataque de bom frescor evoluindo num rico
volume de boca.

Sugestao de Consumo: Servir entre 4 e 8°C.
Sobretudo pelo seu volume de boca, este
espumante ¢ uma otima opgao para acompanhar
refei¢des igualmente complexas.

750 ml | 12% Vol.

W
HEEENE G



7y

N

7<%
N
+
R N
NZENE






WA ﬁ\ /Jr.\*
/// » N (&)

& &
I/ 3/

MERLO

VALE DOS VINE

VINHOS

Koreslier

BN TN
gZN 7
N ®

e 7S W
N S




@

@
marsoh FE@sTien

VINHO BRANCO
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Variedade: Chardonnay (100%)
Vinhedos préprios. Colheita manual e

selecdo de cachos.
Safra: 2022.

Elaboragao: Vinho elaborado pelo método
classico, com rapida maceragao pelicular e

posterior maturagao em barricas de carvalho.
Maturagido: 6 meses em barricas francesas.

Degustagao: Coloragdo amarelo-palha com
reflexos verdosos, limpido e brilhante. Aromas
marcantes de frutas de polpa branca em
harmonia com as notas de baunilha e coco.

Paladar de ataque untuoso, frescor moderado,

MAISOl\I}é‘rHESTIE‘

de evolugdo longa e agradavel.

Sugestio de Consumo: Servir entre 8 e 12°C.
CHARDONNAY
200030

VALE DOS VINHEDOS

Vinho branco de perfil jovial. Apresenta-se bem

fora de refei¢oes, mas também pode

B Tol

RO acompanhar pratos delicados.

750 ml | 13,0% Vol.
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VINHO TINTO

éiA%m%

Variedade: Cabernet Franc (100%)
Vinhedos proprios. Colheita manual e

selecdo de cachos.
Safra: 2022.

Elaboragao: Vinho elaborado no processo
cldssico, maceragao pelicular, fermentagdo
malolatica e posterior maturagao em barricas
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de carvalho.

Maturagao: 9 meses em barricas
francesas/americanas.

Degustacao: Coloragao vermelho intenso

com reflexos violdceos. Aromas de frutos
vermelhos frescos, evolugdo com notas
mentoladas, ervas secas e tabaco. Paladar

de ataque marcante, taninos firmes, acidez
equilibrada, com evolucdo agradavel e persistente.

Sugestao de Consumo: Servir entre 16 e 20°C.
Vinho de personalidade no aroma e no paladar.
A estrutura média alta deste vinho ¢é excelente
para pratos complexos e marcantes.

750 ml | 13,0% Vol.
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VINHO TINTO
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Variedade: Merlot (100%)
Vinhedos proprios. Colheita manual e

selecdo de cachos.
Safra: 2021.

Elaboragao: Vinho elaborado no processo
cldssico, maceracao pelicular, fermentagio
maloldtica e posterior maturagdo em barricas
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de carvalho.

Maturagao: 8 meses em barricas
francesas/americanas.

Degustagao: Coloragao vermelho rubi com
sutis reflexos violdceos. Aromas de frutos de
carogo, com destaque para a ameixa, junto a
nuances de compota e toffee. Paladar de ataque
suave, taninos doces, com evolugdo agradavel e
persistente.

Sugestao de Consumo: Servir entre 16 e 20°C.
Vinho de agradavel aroma e paladar. O Corpo
meédio do Merlot lhe permite acompanhar os
mais variados pratos.

750 ml | 13,0% Vol.
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VINHO TINTO

Variedades: Merlot (60%) e Cabernet Sauvignon
(40%) - Vinhedos préprios. Colheita manual e
selecdo de cachos.

Safra: 2020.

Elaboragao: Vinho elaborado no processo
cldssico, maceracao pelicular, fermentagio
maloldtica e posterior maturagdao em barricas
de carvalho.

Maturagao: 12 meses em barricas
francesas/americanas.

Degustagao: Coloracao vermelho rubi com
reflexos evoluidos. Aromas de frutas e ervas secas,
com marcante presenga das notas tostadas e de
especiarias. Paladar com personalidade, taninos
bem evoluidos, grande volume e integracdo da
fruta com a madeira.

Sugestao de Consumo: Servir entre 16 e 20°C.
A personalidade deste vinho exige um momento
ou acompanhamento igualmente marcante.
Excelente para carnes e molhos intensos.
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MAISOIN FOIRRESTIER

Rodovia BR 470, km 223
Borghetto - Garibaldi - RS

CEP: 95.720-000




